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EDITO

Force de ces 20 années d'expériences, Beniere Traiteur est devenu
spécialiste en organisation de réception. Yann, Antoine et leurs équipes
mettent leur professionnalisme, leur créativité et leur enthousiasme a
votre service.

Afin de vous offrir une carte de pétisseries a la hauteur de vos attentes,
nous avons demandé a notre chef pétissier de réaliser des recettes
de gateaux et pieces montées exclusives et savoureuses. Quelle soit
traditionnelle, ou mélangeant des saveurs exotiques et originales, nous
avons tout mis en ceuvre pour faire de votre dessert un feu d'artifice haut
en couleurs et saveurs.

Bien entendu, les grands classiques de la pétisserie resteront inscrit a
notre carte des desserts, tels que les fameux Fraisier et Framboisier, a
la fois frais et fruitiers, ou encore la Forét Noire pour les amoureux de
cacao et cerise. Les moins classiques Créole, avec sa créme paétissiere,
sa génoise et sa délicieuse meringue, et le Murva au mélange subtil de
vanille et fruits rouges, sont encore cuisinés avec passion par notre chef
patissier.

Et afin de laisser vos papilles choisir les saveurs de vos desserts, nous
avons décidé chez Béniére Traiteur d'appliquer un prix unique a tous nos
gateaux. En effet tous ces délices ne colitent que 3,50€ par personne.
Un prix unique pour un moment inoubliable, votre moment.
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COLOMBIA

COMPOSE D'UNE BAVAROISE AUX SAVEURS DE VANILLE ET DE CAFE, CE CLASSIQUE
REVISITE DE LA PATISSERIE SAURA RAVIR TOUS VOS INVITES.

Q) SAVEUR VANILLE ET CAFE
C MACARONS MAISONS

Q CRAQUELIN AU CHOCOLAT
Q FERME ET FONDANT
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DUO CHOCO TROIS CHOCOS

FAN DE CHOCOLAT? NOTRE CHEF PATISSIER A PENSE A VOUS! DEUX BAVAROISES VOUS AIMEZ TOUS LES CHOCOLATS? VOUS NE SAVEZ PAS LEQUEL CHOISIR? PAS
AUX CHOCOLATS NOIR & AU LAIT VOUS FERONT FONDRE SANS NUL DOUTE! D'INQUIETUDE, NOTRE CHEF A REUSSI LE MARIAGE PARFAIT ENTRE 3 CHOCOLATS!

Q) CHOCOLAT NOIR
Q CHOCOLAT AU LAIT
Q CHOCOLAT BLANC

Q FERME ET FONDANT

Q CHOCOLAT NOIR
Q CHOCOLAT AU LAIT
Q CRAQUELIN AU CHOCOLAT
Q FERME ET FONDANT
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TUTTI FRUTTI e

UN VERITABLE MELTING POT DE SAVEURS FRUITEES AU SEIN D'UNE CREME CITRONNEE, & %
LE TOUT RECOUVERT DE MERINGUE GOURMANDE. 7y il
A

Q) CREME LEGERE AU CITRON

Q MELANGE FRUITE

Q MERINGUE MAISON

Q FRAIS ET ORIGINAL M
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TENTATION ARLEQUIN

LE SOUVENIR D'UNE CREME AU CARAMEL D'ANTAN SE MELE ICI A LA SAVEUR DU ENVII§ DE SURPRENDRE LES GOURMANDS? LE FONDANT DES BAVAROISES CACHANT
CHOCOLAT, AVEC UNE POINTE GOURMANDE ET CROQUANTE. LE MELANGE DES SAVEURS PISTACHE ET CHOCOLAT SERA PARFAIT!

Q) CRAQUELIN Q) CRAQUELIN

Q) BAVAROISE CARAMEL Q) BAVAROISE PISTACHE

Q BAVAROISE CHOCOLAT AU LAIT Q BAVAROISE CHOCOLAT AU LAIT

Q CROQUANT ET FONDANT Q CROQUANT ET FONDANT
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MELISSA SUPREME

LA FRAICHEUR A UN NOM, POUR NOTRE CHEF PATISSIER C'EST BEL ET BIEN MELISSA. AFICIONADOS DE FRAMBOISES, CE GATEAU A ETE CONCU POUR VOUS! LA SAVEUR
MARIAGE PARFAIT ENTRE CITRON VERT ET FRAISE, SURMONTE DE CHOCOLAT! DU FAMEUX FRUIT ROUGE SOUTENUE PAR LA VANILLE RAVIRA VOS CONVIVES!

Q) SAVEUR FRAMBOISE

Q TOPPING CHOCOLAT

Q BAVAROISE FRAISE Q) BAVAROISE VANILLE

Q BAVAROISE CITRON VERT Q MOUSSE FRAMBOISE
Q) FRAIS ET FONDANT

Q FRAIS ET FONDANT
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GALET ROSE

LE MARIAGE PARFAIT... EN BOUCHE! CHOCOLAT BLANC ET FRAMBOISE DANSENT A
L'UNISSON ET DANS UNE LEGERETE A FAIRE CRAQUER.

Q) BAVAROISE CHOCOLAT BLANC
Q MOUSSE FRAMBOISE

Q FERME ET FONDANT

Q CRAQUELIN AU CHOCOLAT
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GATEAU #10 /

MANGO

ORIGINAL ET EXOTIQUE, LE MELANGE SUBTILE DE LA CREME DIPLOMATE, DE LA
PASSION ET DE LA MANGUE EST REVELE PAR LA DISCRETE PATE D'’AMANDE.

Q CREME DIPLOMATE

Q) INSERT PASSION MANGUE
Q PATE D’AMANDE

Q EXOTIQUE ET FONDANT
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SYLVANA

CONNAISSEZ-VOUS LE SECRET DES ENTREMETS FONDANTS ET MOELLEUX? NOTRE CHEF
PATISSIER VOUS LE FAIT DECOUVRIR ICI... MAIS CHUT CELA RESTE ENTRE NOUS!

Q BISCUIT SACHER
Q BAVAROISE CHOCOLAT
Q POIRE AU SIROP
Q FONDANT ET MOELLEUX
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WEDDING CAKE L'EXOTIQUE

GOUTEZ A LA TRADITION AMERICAINE AVEC LE FAMEUX WEDDING CAKE, PREPARE MELANT TRADITION ET ORIGINALITE, CETTE PIECE MONTEE SAURA SUBLIMER VOTRE
A VOTRE IMAGE ET SELON VOS GOUTS PAR NOTRE CHEF PATISSIER. REPAS DE MARIAGE GRACE A SES CHOUX ET SES FRUITS EXOTIQUES.

TARIF SUR DEMANDE 6,50€ PAR PERSONNE

Q) VOTRE PIECE MONTEE UNIQUE Q) 3 CHOUX CREME PATISSIERE VANILLE PAR PERSONNE
Q DES COMPOSITIONS AU CHOIX Q) VERRINE DE SALADE DE FRUITS EXOTIQUES

Q UNE DECORATION A VOTRE IMAGE Q SORBET PASSION

Q COUP DE CEUR ASSURE Q) TRADITION ET ORIGINALITE

NOTRE CHEF PATISSIER PEUT AUSSI VOUS PROPOSER D’AUTRES PIECES MONTEES,
PLUS TRADITIONNELLES OU BIEN MEME TRES TENDANCES!

PIECE MONTEE INDIVIDUELLE / 4,50€ PAR PERSONNE
(4 CHOUX CREME PATISSIERE VANILLE PAR PERSONNE, NOUGATINE)

PIECE MONTEE EN CONE / 5,50€ PAR PERSONNE
(3 CHOUX CREME PATISSIERE VANILLE PAR PERSONNE)

PIECE MONTEE A THEME / 7€ PAR PERSONNE
(BERCEAU, BATEAU, EGLISE...)
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